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Den

svenskilalienska
vindrommen

Driommen om ett stort middagsbord dér alla talar 1 munnen pd
varandra, om vinrankor runt hornet och om det egna vinet pa
bordet. For de flesta stannar det vid just en drom, men Gourmet
har trdffat tre personer som forverkligat den.

TEXT: ANDERS MELLDEN
FOTO: MONTEROSOLA, TERRENO, LANGMYRE VINERI, ANDERS MELLDEN

07/10/21 16:10‘ ‘



DEN SVENSKITALIENSKA VINDROMMEN

anske var det Nils Liedholm som
gickibrischen - 6ppnade upp vara
svenska sinnen fér mojligheten

att forverkliga drommen om en
vingardiItalien. Ar1973 kopte

det forne fotbollsproffset Villa
ohemiaiPiemonte, dar han och
sedermera hans son gjorde viner av grignolino, barbera
och ndgra mer internationellt kiinda druvsorter fram
till 2015 da garden séldes.

Kirleken till Italien som s manga av oss kiinner
handlar ofta om sol, virme och en mer avslappnad
@ livsstil. Om god mat och gott vin. For de allra flesta av

oss forblir det dock en mer platonisk kirlek som aldrig
kommer att besvaras fullt ut, utom majligen under en
semestervecka da och da. Fér nagra fa har kirleken
vuxit till ett forhallande, tinkt att hallalivet ut. Men
ar det verkligen ett sa avslappnat och littsamt liv nir
kirleken sedan utsitts for vardagen pa en vingard som
behover stdandig skotsel och stora investeringar?

- Ibland kan det kdnnas 6vermaiktigt; det blev lite
storre dn vi tdnkt. Och den italienska byrakratin ... Den
svenska dringenting i jaimforelse! Men visst lever vi
drommen, sdger Bengt Thomaeus, som tillsammans
med hustrun Ewa och barnen Erik, Pir och Asa driver
Monterosola utanfor Volterrai Toscana.

Familjen hade rest mycket i Italien och alltid kommit
tillbaka till Toscana. Till slut ledde det till att Bengt
och Ewaville de dela sitt liv mellan Sverige och Italien.
Samtidigt ville de ha nagot att gora, tillsammans. De
tittade pa 30 olika gardar innan de 2013 hittade sin
drom utanfér den gamla staden Volterra. Det visade sig
att de vid en tidigare semester hyrt ett hus bara nagon
kilometer bort, sa de hade lite koll pa omradet. Dess-
utom var garden vilskott.

- Det fanns inga andra vingardar som salde vin runt
omkring, och hir fannsbara1,5 hektar. Viville halite
mer, och det slutade med att vi kopte grannens mark
ocksa. Paytterligare 125 hektar.

Idaghar de totalt 25 hektar vingardar dir det mesta
som odlas dr sangiovese, men ocksé lite internationella
druvsorter som cabernet sauvignon. Inte sa konstigt
med tanke pa ldget mitt emellan Chianti och Bolgheri.

- Garden hade en tysk dgare innan, sa det var ordning
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Hela familjen Thomaeus samlad framfér Monterosolas vingardar.

DEN SVENSKITALIENSKA VINDROMMEN

Bengt Thomaeus dr den som dagligen ir involverad i girdens arbete.

»NTVILLE HA LITE
MER, OCH DT
SLUTADEMED ATT
VIKOPTE GRANNENS
MARK OCKSA «

MONTEROSOLA

Drivs av familjen Thomaeus.

Ligger strax utanfér Volterra, Toscana.
Har 25 hektar vingardar.

Tar emot géster. Boende finns pa
néarliggande hotell och agriturismo.
www.monterosola.com

ochreda. Personalen och vinmakaren ir samma som da, sa
padet sittet har arbetet gatt ganska litt, menioch med att
det inte var nagon granne som gjorde vin fanns ingen att
fragaomrad.

Ni har gjort stora investeringar med nyplanteringar
och ett nybyggt, toppmodernt vineri. Antar att det
krivdes ett bra startkapital?

- Ja, visalde ett bolag vi hade haft hemma for att kunna
satsa. Visserligen kan man viixa utan sddana pengar, men da
gar det vildigt langsamt. Viville ju géra ett destinationsvi-
neri, en upplevelse dit folk aker for att njuta. Innan vi bygg-
dereste vitill Napa Valleyi Kalifornien for att inspireras.
Har ni stott pa nagra riktiga bakslag sedan ni flyttade
ner?

- Nej, egentligen inte. Stadens borgmaistare supportade
oss, och vi fick bygglov pa atta méanader. Vi tog hjilp aven
lokal arkitekt fér att fa huset att smilta in i omgivningen.
Sadant dr viktigt for att fa goda relationer till lokalbefolk-
ningen.

Bengtberéttar att de boende runt omkring har varit
positiva till deras satsning.

- Visysselsitter sju personer pa vineriet och férséker
alltid anvéinda lokala entreprendrer nér vi behover nagot.
Sadant uppskattas.

Dottern Asa tilligger:

- Nar vi 6ppnade det nya vineriet kom alla som varit med
och hjdlpt till tillsammans med sina familjer. De var verkli-
gen stolta och ville visa upp det de byggt. Det var rorande.

Att drivavingard innebir dock ocksa en hel del pappers-
arbete, och den italienska byrakratin skiljer sig fran den
svenska, berittar Asa:

- Allt ska ske pa ett speciellt sétt. Man far inte vara otalig.
Alla ska s#ga sitt och halanga utliggningar. Samtidigt finns
alltid glimten i 6gat.

- Svensk byrakrati dr ingenting mot den italienska. Hir
finns manga fler myndighetspersoner for specifika inda-
mal, séiger Bengt.
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Fullmogen sangiovese under
skorden hos Terreno.

Enbitinatlandet, i hjidrtat av Chianti Classico, haller Mats
Ruhne med. Han képte vingarden Terreno redan 1988 och har foljt
Ttaliens utveckling pa nira hall under flera decennier.

- Italien har en maktfullkomlig byrakrati som inte alltid vet
varfor den finns. Det dr férseningar och man vet aldrig vilka beslut
som kommer att fattas. Sverige 4r mycket effektivare. Samtidigt
sker ett EU-inflytande som Italien vinner pa, medan svensk byra-
krati kanske inte gor det. Och nir italienarna verkligen vill nagot sa
fixar de det alltid.

Mats och Birgitta Ruhne hade varit reseledare i Italien pa
1960-talet. Da fick de inblick i det italienska samhiillet och gick
bland annat kurser i italiensk kultur.

- Efter det hade vi varakarriirer i Sverige, liste juridik och drev
foretag.

En rittslig tvist mot Jan Stenbeck ledde efter tre ars processande
till att Stenbeck forlorade och fick betala ett stort skadestand till
Ruhne.

- Vitidnkte att vi maste utnyttja detta — géra nagot bra av situa-
tionen. Vi akte ner till Toscana 1987 och kopte stéllet aret efter.
Davar det en vildig ekonomisk kris hér och priset pa egendomar
sjonk, vilket gjorde att vi hade majlighet att kopa en storre gard &n
vi tdnkt. Fran borjan var vi egentligen bara ute efter ett trevligt hus
med vinplantor.

Terreno ir en vingard med flertusenariga anor, men nir familjen
Ruhne tog 6ver pa 1980-talet var Chiantivinernas rykte inte sér-
skilt gott.

- Den stora skillnaden kom nér Chianti Classico lyfte tack vare
de stora producenterna som borjade konkurrera med de franska
vinerna. Vi tinkte att vi gor likadant och éndrade fran kvantitet till
kvalitet.

Paret Ruhne har fyra dottrar som da var fran sju till sjutton ar, sa
dereste fram och tillbaka till skolan i Sverige och tillbringade loven
iltalien.

- Itakt med att barnen sedan blivit dldre har de ”italieniserats”
och gatt i skola hir. Nu ir jag 80 ar, och yngsta dottern Sofia har
tagit 6ver som chef.

Pengarna fran réttstvisten rickte till bade garden och en del
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TERRENO

Drivs av familjen Ruhne.

Ligger strax utanfor Greve, Chianti
Classico.

Har 20 hektar vingardar.

Tar emot gaster, driver restaurang
och agriturismo.

www.terreno.eu

framtida investeringar. Idagbestar Terreno av drygt 20 hektar
vingardar, och kvalitetssatsningen ar tydlig.

- Nérvi tog 6ver producerades 160 000 flaskor. Nu gor vi 100 000
flaskor fran en nagot stérre yta. Vi tror att vi ska ner till cirka 90
000 flaskor for att na ritt kvalitet. Vi har ryckt upp en hektar per ar
och aterplanterat efter tre ar i trada. Sakta, en hektari taget, har vi
blivit mer kvalitetsinriktade, nagot som ocksé mérks pa priset. Nar
vi tog over saldes en flaska vin hirifran for 2,5 euro, och vart mal nu
r ett snitt pa 10 euro. Det krivs for att bli lonsamma.

Hade ni ett stort vinintresse nér ni tog 6ver?

- Nej, vi forstod nog inte vad vi gav oss in pa, men vi var 6dmjuka
och forstod att lyssna och lira.

Fanns det nagon misstinksamhet fran lokalbefolkningen
nér ni som svenskar kom hit och tog 6ver en vingard?

- Nej, vi har aldrig kdnt oss utanfor eller motarbetade. Italiens
historia gor att det finns en stark, mycket lokal kinsla. Antingen ar
dufranbyn, eller sa kommer du utifran. Da spelar det ingen roll om
du ir fran Neapel, Turin eller Stockholm. Sofia har dessutom, till-
sammans med ett antal lika kvalitetsinriktade grannar, satsat pa
Chianti Classico med marknadsforingssamarbeten. Det dr mycket
uppskattat.

En som restimotsatt riktning, fran Italien till Sverige, dr Andrea
Guerra, som driver Langmyre Vineri pa sédra Gotland tillsam-

Hela familjen Ruhne pa garden som
Mats och Birgitta kopte 1988.

DEN SVENSKITALIENSKA VINDROMMEN

>NV LYCKADES FINANSIERA
SIALNAVINGARDEN MED
EGNASPARPENGAR«

Andrea Guerra och Emma Serner driver sedan nagra ar
Langmyre Vineri pa Gotland.

PIWI-druvor

Pilzwiderstandsfihige Rebsorten forkortas PIWI och star fér druvsorter
motsténdskraftiga mot svampangrepp”. Dessa druvor &r framtagna for att
passa béttre i specifika klimat och géra det enklare att odla ekologiskt. De
revolutionerar nu vinvarlden pa manga plan, &ven smakmassigt. | Europa har
namligen endast druvsorter av arten Vitis vinifera, med nagra fa

undantag, varit tilldtna de senaste decennierna. PIWI-druvor &r ddremot ofta
korsningar dar

andra arter ingar. De &r i sa fall alltsa hybrider eller ’barn” till hybrider. Men de
&r faktiskt inga nyheter; den i Sverige vanliga solaris har exempelvis anor fran
1960-talet. Ochioch med att korsningarna gors i flera led dominerar vanligen
V. vinifera och druvsorterna kan godkénnas i Europa. Tyskland, Schweiz och
Osterrike var snabba att ta &t sig PIWI-druvorna,

och det &r ocksa dar manga av sorterna korsats fram.

Ur boken: Winesplaining - prova, lagra, njut av vin, av Anders Melldén.

mans med sambon Emma Serner. Intresset for vin fick
Andrea redan som tioaring nir hans pappa planterade
en liten vingard hemma, utanfor Salerno pa Amalfi-
kusten. Tio ar senare pluggade Andreavinodling och
vintillverkning pa Neapels universitet och har sedan
dessbland annat arbetati USA, Nya Zeeland, Frankrike
och pd andravingardari Italien. I Toscana arbetade han
pasamma gard som svenska Emma Serner.

- Detlater lite klyschigt, men det &r svart att inte bli
kir pa en sa vacker plats, siiger Andrea.

De tva bestdmde sig ganska snabbt for att flytta till
Sverige.

- Viville bada flytta fran Italien, och nér vi bestdmde
oss for att starta egen vingard blickade vi norrut pa
grund avklimatférandringarna. Tyvirr dr det mer och
mer aven utmaning att odlavinisddra Europa. Viville
starta upp nagot nyttimildare klimat dér vi framfor
allt kunde vélja druvsorter fritt, utan férutbestamda
traditioner och appellationer.

Hur var den kulturella flytten fran Italien till
Sverige?

- Under hela min professionella karriédr har jag bott
palandet, och jag har trivts jittebra. P4 Gotland lan-
dade jag direkt. Den vackra naturen och detlangsamma
tempot som férenar allalandsbygdsmiljoer fick mig att
kédnna mighemma pa en gang.

Hur fick ni ekonomi till investeringen?

- Vilyckades finansiera sjilva vingarden med egna
sparpengar, men for att kunna rusta upp och utrusta
vineriet, och for att kunna jobba heltid, startade vi forst
en vinforening 2018 genom crowdfunding. Sedan tog vi
in nytt kapital genom en emission och vilkomnade 108
nya aktiedgare 2019.

Pa Langmyre arbetar Andreaoch Emmaien
Krav-certifierad vingard med svampresistenta och
klimatanpassade korsningar och hybrider, sa kallade
PIWI-druvor.

- Jag dlskar dem! PIWI ir hallbara, billigare att driva
uppivingarden och enklare att jobba med. Jag tror
och hoppas att de kommer att bli framtiden for hela
vinvirlden. Kvaliteten pA PIWI-vin har 6kat sa enormt
mycket att jag har svart att forsta poingen med vanlig
Vitis viniferaldngre.

Om du jimfor byrakratin i Italien mot den i Sve-
rige — hur ér det att starta foretag?

- Jag kunde inte tro mina 6gon nir jag sag Emma
ringa olika myndigheter och fa svar. Det ir otroligt hur
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Det éir svampresistenta och klimatanpassade druvsorter som giiller i Laingmyre Vineris vingardar.

»DET ARSVARTATT
INTE BLIKAR PA EN
SAVACKER PLATS

litt det har varit att starta vingard. I Italien dr det ndistan omajligt
att starta en ny vingard, eftersom nyplanteringar ér statsreglerade,
och det dr omajligt att fa tillstand att plantera om du inte kiinner
nagon ... Vihar varit tvungna att kontakta manga olika instanser
och fyllaiflera formulir, men allt har gatt smidigt och om vi haft
fragor har det alltid funnits svar att hitta. Den hiir processen hade
tagit flera ariItalien, istillet for ndgra manader i Sverige.

Har ni rakat ut for nagot riktigt bakslag pa grund av den
kulturella skillnaden mellan Sverige och Italien?

- For en liten producent dr det definitivt svarare att sélja sitt
vin hiriSverige #n i Italien, pa grund av monopolet. Viblev ocksa
forvanade 6ver hur dyrt det ir att silja till Systembolaget.

Ja, nirvingarden ir anlagd och det egna vinet buteljerats kom-
mer utmaningen med att na ut och silja sina flaskor. En tuff uppgift
oavsett varivirlden vingarden ligger. Skillnaden ir sdklart att i
Ttalien kan man silja vin direkt fran garden, som pa Monterosola.

- Viséljer ganska mycket direkt till vara besokare, och i Volterra
saljer vi till vinbarer och restauranger. Sedan géller det att hela
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Under varen 2022 riknar Langmyre Vineri med att slippa en
begrinsad méingd av det vita vinet Pinta och rosévinet Come May.

»DET BLEV LITE
STORRE AN VITANKT,
MEN NUKAN VI
FOKUSERA PA
ATTNJUT A«

LANGMYRE VINERI

Drivs av Emma Serner och Andrea Guerra.
Ligger strax utanfér Burgsvik, Gotland.
Har 5 hektar vingardar.

Tar emot gdster for rundtur pa vineriet
ochvingardeniHamra.
www.langmyrevineri.com
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tiden hitta nya distributorer.
Det har varit svart under pan-
demin men har kommit igang
igen det hir aret, siger Bengt
Thomaeus.

Mats Ruhne pa Terreno
berittar att de haft sitt vin pa Systembolaget sedan 1994.

- Iborjan var Systembolaget viktigt for oss. Det var ju enda séttet
att komma in pa restauranger ocksa. Nir sedan monopolet mot res-
taurangmarknaden férsvann 6ppnade vi ett vinotek i Stockholm.
Vitrodde juinte att Systembolaget skulle 6verleva. Men det gjorde
det, och sedan en tid tillbaka har vi istillet The Winery Hotel som
var bas i Sverige. Systembolagsmarknaden dr vi inte lika intres-
serade av lingre - privatmarknaden har kantrat pa grund av alla
enklaboxviner. Jag tycker att den generella konsumenten dr mer
kvalitetsinriktad i Italien, och att marknadsfora sig som svensk har
faktiskt varit en fordel. Italienarna ser oss som kvalitetsmedvetna
och attvi haller vad vi lovar.

Sa hur blev det med den svenskitalienska drommen? Pa Mon-
terosolai Volterra 4r Bengt och Asa 6verens.

- Detblev lite storre én vi tinkt, men nu kan vi fokusera pa att
njuta. Kédnnaatt det varit virt allt jobb. Vinerna blir béttre och bétt-
re, och vifar fler och fler beskare. Att fa formedla det vi verkligen
alskar till dem — nu kdnns det bara kul!

Pagotlindska Langmyre Vineri har Emma och Andrea precis
kunnat fa ivig sina férsta viner till Andreas familj och vinner i
Ttalien.

- Vihar skickat nagra flaskor avvart rosévin och vart vita vin till
familj och véinner och bara fatt entusiastiska och positivt férva-
nade reaktioner. Alla mina kollegor har inte fatt smaka #n, men de
forstod direkt tanken att plantera vin i Sverige, eftersom de férstar
problematiken med klimatférédndringarna.

Hos familjen Ruhne har den italienska drommen verkligen slagit
in. Den som vi sett pa film, med den stora familjen runt middags-
bordet dér alla talar i munnen pa varandra.

- Jag och Birgitta hoppades saklart att barnen skulle vilja ta Gver,
och de forhoppningarna har 6vertraffats. Barn och barnbarn har
pluggat pa universitet men har alltid hjilpt till pa Terreno pa friti-
den, och nu dr flera hir pa heltid. Det uppmuntrar till roliga samtal.
For nagon manad sedan satt jag hér och njot av utsikten och téinkte:
Visserligen har vi investerat mycket pengar, men det &r investering-
ar som vi verkligen kan njuta av - det kan man inte av aktier.
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